
TORO PRIMITIVO  

IGT BIO 

 

CARATTERISTICHE SPECIFICHE 

DENOMINAZIONE: 

TORO PRIMITIVO IGT BIO. 

 

TIPO DI VARIETA’: 

di colore rosso rubino profondo con riflessi violacei 

 

SAPORE E PROFUMO: 

sapore di corpo, piacevole, armonico e pastoso che ha un finale piacevolmente 

ammandorlato. 

Profumo delicato e caratteristico, di piccoli frutti neri quali mora, amarena e 

ciliegia con delicate note floreali. 

 

VITIGNO: 

100% Primitivo Marchesana del comune di Gioia del Colle, sull’altopiano delle 

Murge. 

 

RACCOLTA: 

Raccolta meccanica nella seconda settimana di settembre. 

 

BOTTIGLIE PER CARTONE: 

N°12. 

 

BOTTIGLIE: 

da 750 ml. 

 

INFORMAZIONI ANALITICHE 

GRADAZIONE: 

14% vol. 

INFORMAZIONI 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 

consigliato tra i 10 e i 12°C. 

 

ABBINAMENTI SUGGERITI: 

si accompagna bene a piatti forti a base di carni, selvaggina, pesce alla griglia e 

formaggi stagionati. 

 

DESCRIZIONE: 

vino fermo biologico, indicazione geografica tipica proveniente dai vigneti di 

Gioia del Colle (BA). 

Viti allevate a cordone spinato, prodotto da uve attentamente selezionate. 

E ha fermentazione in serbatoi di acciaio inox per 7 giorni ad una temperatura di 

25°C. 

 


