
  

PIGNOLETTO DI MODENA D.O.C.  

 

CARATTERISTICHE SPECIFICHE 

DENOMINAZIONE :  

Pignoletto di Modena D.O.C. della tenuta “Monte Magico”. 

TIPO DI VARIETA’ :  

colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. 

SAPORE E PROFUMO :  

sapore fresco, con fragranze fruttate e avvolgente  

e un retrogusto leggermente amarognolo. 

All’olfatto rilascia un odore fresco, delicato 

e leggermente aromatico. 

VITIGNO:  

Pignoletto delle colline di Castelvetro (MO) prodotto  

con uve attentamente selezionate. 

RACCOLTA:  

metà Settembre. 

BOTTIGLIE PER CARTONE: 

 n°6. 

BOTTIGLIE:  

da 750 ml. 

 

INFORMAZIONI ANALITICHE 

GRADAZIONE:  

12% vol. 

 

INFORMAZIONI 

TEMPERATURA DI SERVIZIO :  

consigliata da 8°C a 10°C. 

ABBINAMENTI SUGGERITI:  

 particolarmente consigliato come aperitivo per la sua 

versione frizzante, può accompagnare con grande 

entusiasmo portate di pesce, carni bianche  

e formaggi freschi.  

DESCRIZIONE:  

vino frizzante secco a denominazione di origine protetta,  

prodotto nelle colline di Castelvetro di Modena.  

Imbottigliamento di tre mesi, bassa quantità di solfiti e derivante 

da uve attentamente selezionate. 


